
	                                       LE SPECIALI DI EGIZIO

DIPINTA
Pomodoro italiano La Torrente, Mozzarella fiordilatte a filiera corta F.lli 

Cavanna, Speck Cotto artigianale - Macelleria Alter Keller (BZ),
Crema di Burrata pugliese, Pomodori Pachino caramellati al forno, Pinoli 

Tostati e Gocce del Nostro Pesto fatto in casa 

DELIZIA
Pomodoro italiano La Torrente, Mozzarella fiordilatte a filiera corta 

F.lli Cavanna, Prosciutto Crudo di Parma “Il Poggio” 24 mesi minimo - 
Salumificio Pedrazzoli (MN), Pomodori Pachino caramellati al forno e 

Ricotta a filiera corta Tomasoni

RAGUSANA
Pomodoro italiano La Torrente, Mozzarella di Bufala campana D.O.P., 

Peperoncino essiccato, Salsiccia artigianale di Nobile del Giarolo - 
Macelleria Pina (AL), Ricotta a filiera corta Tomasoni e  Granella a 

Coltello di Pistacchio Verde Bio dell’Etna tostato)

MOROF
La Nostra Crema di Pesto, Stracchino a filiera corta Tomasoni, Patate 

lesse, Prosciutto Cotto coscia nazionale alta qualità “Il Mantegna” - 
Salumificio Pedrazzoli (MN), Crema di Burrata pugliese

SILVIA
Pomodoro italiano La Torrente, Mozzarella fiordilatte a filiera corta F.lli 
Cavanna, Uovo Fresco, Prosciutto Cotto coscia nazionale alta qualità “Il 
Mantegna” - Salumificio Pedrazzoli (MN), Crema di Burrata pugliese e

 Granella a coltello di Pistacchio Verde Bio dell’Etna tostato

- €16



BASE ETNA
Stracchino a filiera corta Tomasoni al Pistacchio Verde Bio dell’Etna

(Nostra Ricetta), Salame Piccante Ventricina - Salumificio Pedrazzoli (MN), 
Cipolla di Tropea stufata, Pomodori Pachino caramellati al forno, Crema di 

Burrata Pugliese e  Granella a coltello di Pistacchio Verde Bio dell’Etna tostato

VEGGIE RED
Pomodoro italiano La Torrente, Aglio Fresco, Melanzane grigliate, Capperi, 

Champignons Freschi, Pomodori Pachino Caramellati, Cipolla di Tropea 
Stufata, Patè di Taggiasca in Olio E.V.O. locale, Origano, Basilico locale 

VEGGIE / VERDE & GIALLA)
Schiacciata con Olio E.V.O. locale, Taggiasca snocciolata, Zucchine fresche, 
Peperoni arrostiti e spellati, Pomodoro Giallo di Corbara al Basilico locale, 
Cipolla di Tropea stufata, Rucola selvatica fresca, Basilico Locale, Granella 

a coltello di Pistacchio Verde Bio dell’Etna tostato

PE.P.PA ( PERE-PARMA-PARMIGIANO)
Pomodoro italiano La Torrente, Mozzarella fiordilatte a filiera corta F.lli 

Cavanna, Prosciutto Crudo di Parma “Il Poggio” 24 mesi minimo - Salumificio 
Pedrazzoli (MN), Pera Caramellata con Rosmarino Fresco, Premium Gin, Pepe 

Nero Sichuan e Briciolone di Parmigiano Reggiano Riserva 24 Mesi

Certificato di eccellenza Tripadvisor
dal 2012 al 2022

LA PRIMA, QUELLA SOTTILE

LA PIZZA 
DI EGIZIO



 

50 ANNI 
di TRADIZIONE ed ESPERIENZA di famiglia,

di chi, a Genova, ha INVENTATO LA PIZZA SOTTILE.

LIEVITAZIONE LENTA e  NATURALE, grande

ATTENZIONE nella SCELTA delle MATERIE PRIME 

SEMPRE ITALIANE, ARTIGIANALI, FRESCHISSIME e

lavorate SENZA OLIO NE SALE per garantire 

MASSIMA QUALITA E DIGERIBILITA.

LA PRIMA, QUELLA SOTTILE

LA PIZZA 
DI EGIZIO

Certificato di eccellenza Tripadvisor
dal 2012 al 2022

www.lapizzadiegizio.com

LE CLASSICHE

MARGHERITA €. 7

Pomodoro italiano La Torrente, Mozzarella fiordilatte a filiera corta F.lli Cavanna

MARINARA €. 6

Pomodoro italiano La Torrente, Aglio fresco, Olive taggiasche, Basilico, Olio EVO locale

GORGONZOLA €. 9

Pomodoro italiano La Torrente, Mozzarella fiordilatte a filiera corta F.lli Cavanna, 

Gorgonzola D.O.P. “Sovrano” (NO))

NAPOLETANA €. 9

Pomodoro italiano La Torrente, Mozzarella fiordilatte a filiera corta F.lli Cavanna, 

Acciughe Salate - Vicente Marino

PROSCIUTTO €. 9.50

Pomodoro italiano La Torrente, Mozzarella fiordilatte a filiera corta F.lli Cavanna,

Prosciutto Cotto coscia nazionale alta qualità “Il Mantegna” - Salumificio Pedrazzoli (MN)

FUNGHI €. 8.50

Pomodoro italiano La Torrente, Mozzarella fiordilatte a filiera corta F.lli Cavanna, 

Funghi Champignon freschi

PEPERONI €. 8.50

Pomodoro italiano La Torrente, mozzarella fiordilatte a filiera corta F.lli Cavanna, 

Peperoni freschi al forno

CRUDO €. 10

Pomodoro italiano La Torrente, Mozzarella fiordilatte a filiera corta F.lli Cavanna,

Prosciutto Crudo di Parma “Il Poggio” (24 mesi minimo) - Salumificio Pedrazzoli (MN)

4 FORMAGGI ROSSA O BIANCA €. 13

Pomodoro italiano La Torrente, Mozzarella fiordilatte a filiera corta F.lli Cavanna,

Gorgonzola D.O.P. “Sovrano” (NO), Parmigiano Reggiano RSV 24 mesi grattugiato,

Stracchino a filiera corta Tomasoni

PROSCIUTTO E FUNGHI €. 11.50

Pomodoro italiano, Mozzarella fiordilatte a filiera corta F.lli Cavanna,

Funghi Champignon freschi, Prosciutto Cotto coscia nazionale alta qualità 

“Il Mantegna” - Salumificio Pedrazzoli (MN)

FUNGHI E CRUDO O FUNGHI E SPECK €. 12

Pomodoro italiano La Torrente, Mozzarella fiordilatte a filiera corta F.lli Cavanna, 

Funghi Champignons freschi, Prosciutto Crudo di Parma “Il Poggio” (24 mesi minimo) -

Salumificio Pedrazzoli (MN) o Speck di Coscia artigianale - Macelleria Alter Keller (BZ)

4 STAGIONI €. 13

Pomodoro italiano La Torrente, Mozzarella fiordilatte a filiera corta F.lli Cavanna, 

Peperoni freschi al forno, Prosciutto Cotto coscia nazionale alta qualità “Il Mantegna” - 

Salumificio Pedrazzoli (MN), Funghi Champignon freschi, Acciughe Salate (gusti divisi)

CAPRICCIOSA €. 13

Pomodoro italiano La Torrente, Mozzarella fiordilatte a filiera corta F.lli Cavanna, Peperoni 

freschi al forno, Prosciutto Cotto coscia nazionale alta qualità “Il Mantegna” - Salumificio 

Pedrazzoli (MN), Funghi Champignon freschi, Acciughe Salate (gusti mischiati)

SPECK €. 10

Pomodoro italiano La Torrente, Mozzarella fiordilatte a filiera corta F.lli Cavanna,

Speck di Coscia artigianale - Macelleria Alter Keller (BZ)

VEGETARIANA €. 12

Pomodoro italiano La Torrente, Mozzarella fiordilatte a filiera corta F.lli Cavanna,

Verdure fresche di prima scelta (secondo stagionalità) grigliate e lessate

RUCOLA € 8

Pomodoro italiano La Torrente, Mozzarella fiordilatte a filiera corta F.lli Cavanna, 

Rucola selvatica fresca

MELANZANE €. 10

Pomodoro italiano La Torrente, Mozzarella fiordilatte a filiera corta F.lli Cavanna,

Melanzane grigliate, Parmigiano Reggiano RSV 24 mesi grattugiato

SALAME PICCANTE € 10

Pomodoro italiano La Torrente, Mozzarella fiordilatte a filiera corta F.lli Cavanna,

Salame Piccante Ventricina o Spianata - Salumificio Pedrazzoli

BUFALA € 9.50

Pomodoro italiano La Torrente, Mozzarella di Bufala Campana D.O.P.

CIPOLLA €. 8.50

Pomodoro italiano La Torrente, Mozzarella fiordilatte a filiera corta F.lli Cavanna, 

Cipolle fresche di stagione

VERO WURSTEL €. 9.50

Pomodoro italiano La Torrente, Mozzarella fiordilatte a filiera corta F.lli Cavanna ed una

tipologia a scelta di Wurstel artigianale tra Weisswurst, Bratwurst, Meraner, Frankfurter e

Servelade - Macelleria Alter Keller (BZ)

DESSERT DELLA CASA
NOSTRE GOLOSITA GIORNALIERE PREPARATE A MANO

SEGUENDO TRADIZIONE E STAGIONALITA 

CON UN PO' DI CREATIVITA €. 6.00

Melanzane e fagiolini, in caso di irreperibilità stagionale,
potrebbero essere prodotti surgelati di prima fascia.

Per ogni ingrediente aggiunto si calcola un supplemento di €1 a €4.

Per festeggiare i nostri 50 anni insieme
abbiamo allargato la famiglia...fino a casa tua!

illustrazioni

VISITA IL SITO
www.egizio.delivery



IL TAGLIERE DEGUSTAZIONE “PEDRAZZOLI” (PER 2 PERSONE):€. 15
Selezione di salumi pregiati cotti e stagionati, da allevamento a terra, 

del Salumificio Pedrazzoli (MN)

CAPRESE DI DATTERINO E BURRATA O BUFALA D.O.P. €. 10

PER INIZIARE

IL TAGLIERE DEGUSTAZIONE “ALTER KELLER” (PER 2 PERSONE):€. 15
Selezione di Speck artigianali tagliati a coltello e macchina

con assaggio di Vecchio di Malga

LA SCHIACCIATA CON OLIO E.V.O. LOCALE E

ROSMARINO CON SALUME PREGIATO A SCELTA €. 10

ALLA SCOPERTA DEL VERO WURSTEL (PER 2 PERSONE):€. 15

Weisswurst, Bratwurst, Meraner, Frankfurter e Servelade artigianali - Macelleria 

Alter Keller (BZ) e Chips di patate al forno (di nostra produzione) con le nostre salse

PANCETTA DI MAIALE NERO BRADO, MIELE, NOCI,

VECCHIO DI MALGA E SCHIACCIATA AL ROSMARINO €. 10

GENOVESE €. 13

La nostra Crema di Pesto, Mozzarella fiordilatte a filiera corta F.lli Cavanna, Fagiolini e

Patate entrambi lessati

MALGA €. 12

Pomodoro italiano La Torrente, Mozzarella fiordilatte a filiera corta F.lli Cavanna, Speck di

Coscia artigianale - Macelleria Alter Keller (BZ) e Panna fresca

MASO  (MALGA 2.0) €. 13

Pomodoro italiano La Torrente, Mozzarella fiordilatte a filiera corta F.lli Cavanna, Speck di

Coscia artigianale - Macelleria Alter Keller (BZ) e Crema di Burrata pugliese

GUSTOSA €. 10

Pomodoro italiano La Torrente, Parmigiano Reggiano RSV 24 mesi grattugiato, Cipolle 

fresche di stagione, Speck di Coscia artigianale - Macelleria Alter Keller (BZ)

ESTATE €. 13

Pomodoro italiano La Torrente, Mozzarella fiordilatte a filiera corta F.lli Cavanna, Prosciutto 

Crudo di Parma “Il Poggio” (24 mesi minimo) - Salumificio Pedrazzoli (MN), Rucola selvatica 

fresca, Pomodorini Datterino freschi

ABATE €. 13

Stracchino a filiera corta Tomasoni, Pomodorino Piennolo del Vesuvio marinato con capperi, 

origano ed Olio E.V.O. locale

REGGIANA €. 9

Pomodoro italiano La Torrente, Parmigiano Reggiano RSV 24 mesi grattugiato in cottura e 

spolverato dopo cottura

CORBARA €. 13

Stracchino a filiera corta Tomasoni, Pomodorino Giallo di Corbara marinato

in Olio E.V.O. locale e Basilico Locale Fresco

SAPORITA €. 11

Pomodoro italiano La Torrente, Mozzarella fiordilatte a filiera corta F.lli Cavanna, Acciughe 

Salate, Peperoni freschi al forno, Capperi

AVIANO €. 13

Pomodoro italiano La Torrente, Mozzarella fiordilatte a filiera corta F.lli Cavanna, Pancetta

Casereccia Nera con aglio - Salumificio Pedrazzoli (MN), Cipolle fresche di stagione,

Patate lessate, Uovo fresco strapazzato

EGIZIO BIANCA O ROSSA €. 9

Stracchino a filiera corta Tomasoni / Pomodoro italiano La Torrente

EGIZIO VERDE €. 12

La Nostra Crema di Pesto, Stracchino a filiera corta Tomasoni

CRISTINA € 12

Pomodoro italiano La Torrente, Mozzarella fiordilatte a filiera corta e Scamorza affumicata 

F.lli Cavanna, Speck di Coscia artigianale - Macelleria Alter Keller (BZ)

SIMONE €. 14

Pomodoro italiano La Torrente, Mozzarella fiordilatte a filiera corta F.lli Cavanna, 

Speck di Coscia artigianale - Macelleria Alter Keller (BZ), Rucola selvatica fresca e

Parmigiano Reggiano RSV 24 mesi a scaglie

DANIELE €. 15

La Nostra Salsa “Portofino”

(Pomodoro italiano La Torrente, la nostra Crema di Pesto, Parmigiano Reggiano RSV 24

mesi grattugiato) Stracchino a filiera corta Tomasoni, Speck Cotto artigianale - Macelleria 

Alter Keller (BZ) e Basilico Locale Fresco

PALL €. 14

Pomodoro italiano La Torrente, Mozzarella fiordilatte a filiera corta F.lli Cavanna,

Gorgonzola D.O.P. “Sovrano” (NO), Prosciutto Cotto coscia nazionale alta qualità 

“Il Mantegna” - Salumificio Pedrazzoli (MN) in cottura, Patate lessate

GIGINO €. 15

Pomodoro italiano La Torrente, Mozzarella fiordilatte a filiera corta F.lli Cavanna,

Gorgonzola D.O.P. “Sovrano” (NO), Cipolle fresche di stagione, Uovo fresco, Salame 

Piccante Ventricina o Spianata - Salumificio Pedrazzoli,

Salsiccia artigianale di Nobile del Giarolo - Macelleria Pina (AL)

VALE €. 13

Pomodoro italiano La Torrente, Mozzarella fiordilatte a filiera corta F.lli Cavanna, 

Gocce del Nostro Pesto fatto in casa, Pinoli tostati

VEZ €. 14

Mozzarella fiordilatte a filiera corta F.lli Cavanna, Bresaola - Salumificio Pedrazzoli (MN),

Rucola selvatica fresca, Mandorle Italiane Tostate e a Coltello, Olio E.V.O. Locale

EDO €. 15

Pomodoro italiano La Torrente, Mozzarella fiordilatte a filiera corta F.lli Cavanna,

Uovo fresco all’occhio di bue, Crudo di Parma “Il Poggio” (24 mesi minimo) - Salumificio 

Pedrazzoli (MN), Rucola selvatica fresca e Parmigiano Reggiano RSV 24 mesi a scaglie

PINA €. 9.50

Pomodoro italiano La Torrente, Mozzarella fiordilatte a filiera corta F.lli Cavanna,

Salsiccia artigianale di Nobile del Giarolo - Macelleria Pina (AL)

GIAN €. 14

Pomodoro italiano La Torrente, Stracchino a filiera corta Tomasoni, Gorgonzola D.O.P.

“Sovrano” (NO), Prosciutto Cotto coscia nazionale alta qualità “Il Mantegna” - Salumificio

Pedrazzoli (MN) in cottura, Cipolle fresche di stagione

MICHI €. 13

Pomodoro italiano La Torrente, Mozzarella fiordilatte a filiera corta F.lli Cavanna,

Prosciutto Cotto coscia nazionale alta qualità “Il Mantegna” - Salumificio Pedrazzoli (MN),

Rucola selvatica fresca e Panna fresca

CECCIO €. 15

La nostra Crema di Pesto, Mozzarella di Bufala Campana D.O.P., Pomodorini Datterino

caramellati al forno, Pinoli tostati

LEVICO €. 15

Pomodoro italiano La Torrente, Mozzarella fiordilatte a filiera corta F.lli Cavanna,

Bresaola - Salumificio Pedrazzoli (MN), Rucola selvatica fresca e 

Parmigiano Reggiano RSV 24 mesi a scaglie

1000 KM €. 14

Pomodoro italiano La Torrente, Mozzarella di Bufala Campana D.O.P., 

Speck Cotto artigianale - Macelleria Alter Keller (BZ)

MOCHENA €. 15

Mozzarella fiordilatte a filiera corta F.lli Cavanna, Gorgonzola D.O.P. “Sovrano” (NO),

Patate lessate, Speck artigianale - Macelleria Alter Keller (BZ), Rosmarino, Noci e miele

COPPA €. 10

Pomodoro italiano La Torrente, Mozzarella fiordilatte a filiera corta F.lli Cavanna, 

Coppa di maiale (6 mesi minimo) - Salumificio Pedrazzoli (MN)

SALAME NOBILE DEL GIAROLO €. 10

Pomodoro italiano La Torrente, Mozzarella fiordilatte a filiera corta F.lli Cavanna,

Salame Nobile del Giarolo - Macelleria Pina (AL)

REGOLAMENTO COMUNITARIO 1169−2011-UE

Se soffri di allergie od intolleranze alimentari, segnalalo al nostro personale: sapremo metterti in condizione di evitare i generi che contengono prodotti ai quali sei allergico. Proprio in ottemperanza al regolamento comunitario segnaliamo ogni singolo ingrediente, perciò, se avessi piacere di qualsiasi piccola aggiunta
(es. olive, olio, olio piccante, origano, ecc.), basta chiedere ! Sarà nostra cura e piacere accontentarti 

LE TRADIZIONALI DI EGIZIO
LE NOSTRE CREAZIONI IN 50 ANNI DI PIZZA SOTTILE


