
Pizza è divano, partita e birra: la pizza è amicizia

Pizza è spiaggia guardando il mare: la pizza è amore

Pizza è trovarsi seduti la domenica  con mamma e papà a qualsiasi età: la pizza è famiglia

La pizza è tradizione, italianità, condidivisione.

In questo menù voglio raccontarVi la mia storia.

Nato e cresciuto in pizzeria dal 1980, ho subito scoperto che il mio gioco preferito è sempre 
stato il buon cibo: la sua provenienza, la sua storia, le sue caratteristiche.

Poi le tecniche: dagli impasti alle cotture

Ho respirato fin da piccolo quel profumo che vi avvolge ogni volta al Vostro ingresso in 
pizzeria e mi hanno pervaso mille altri durante le preparazioni di linea di ogni giorno.

Ho imparato, oltre ad assaggiare, osservare e toccare gli ingredienti, anche ad ascoltarli:
amo creare e stupire con gli ingredienti rispettandoli con il massimo della cura e le migliori 

tecniche per poterVi dare sempre più di una semplice pizza.
Ho messo tutti questi anni di esperienza in questo menú per farVi divertire, farVi tornare un 

po’ bimbi che giudicano, però, con l’esperienza e gli occhi di adulto.
Le posate saranno messe in tavola solo su richiesta perchè l’idea è di tornare a mangiare la 

pizza per come nasce:
con le mani.

Spero di regalarVi più di un sorriso.
Buon appetito.

E buon divertimento

LA PRIMA, QUELLA SOTTILE

LA PIZZA 
DI EGIZIO



RiRita
2 cotture, 2 morsi, 2 volte Margherita

                          
(in condivisione)

La marinara che non ti aspetti

Alter Keller
Un viaggio in montagna, dall’amico e

Maestro Macellaio Franco Cemin

Morof
La pizza incontra il Pesto: dedica all’ amico artista campano Fabio Moro

La Parmigiana che non c’è
(in condivisione)

Calzoncino ripieno di amore per la tradizione e l’innovazione

Pippo la mangiava così
(in condivisione)

Ricordo di infanzia di un caro cliente di vecchia data che amava mangiare la
“pizza sandwich” (come la chiamava Lui)

Metamorfosi
Omaggio a Salvador Dalí e Jackson Pollock.

Dipinta, la vostra preferita, al suo decimo compleanno, cambia forma

Bufala
(in condivisione)

Una dedica a papà Egi.
Che menu degustazione pizza sarebbe senza la semplicità?

Dessert

ARANIRAM

€30


